im Bergbeizli R6then
Klewenalp

ASSA, TRINKA, GNIESSA

Unter dem Motto regional, saisonal und hausgemacht setzen wir
auf Qualitat statt Quantitat. Unsere Kiiche ist vorwiegend
vegetarisch. Doch auf Fleisch musst du nicht ganz verzichten, wir
achten auf artgerechte und wenn méglich biologische
Tierhaltung.

Sei herzlich Willkommen!

Deine Gastgeber
Lisa & Geri NatursErlebnis




FEINI CHOSCHTLICHKEITA

Tagesmenii gemass Menutafel CHF 18.50

Knusperbrot mit Pilzfillung siiss/sauer vegan
serviert mit kleinem buntem Saisonsalat CHF 16.50

Mais- Pilz- oder Kasekroketten auch glutenfrei

serviert mit buntem Saisonsalat CHF 18.50
Geraucherte Trockenwurst und Alpkase mit Brot CHF 16.50
Alpkase mit Brot CHF 12.50
Bunter Saisonsalat klein/gross CHF 8501/12.50
Tagessuppe hausgemacht, nach Angebot CHF 8.50

ROTHEN-PLATTLI ZUM GNIESSA

Rothen-Plattli, vegetarisch CHF 19.50/ 29.50
Reich garniert mit Alpkase, Frischkasekugeln,

Feigensenf, Knusperbrétchen mit Surprise-Aufstrich

und vieles mehr

Ro6then-Plattli, klassisch CHF 19.50/ 29.50
Reich garniert mit Roh- und Trockenfleischspezialitaten,

Alpkase serviert mit frischem Brot, Feigensenf und

Antipasti



) OPPIS BODESTANDIGS

Hausgemachte Rosti

« Natur CHF 17.50
« Saisongemuse CHF 18.50
« Speck und Spiegelei CHF 24.50

Wir bereiten die Résti frisch zu und bitten darum um etwas Geduld

Chéasschnitte mit Seiler Bratkase und Beckenrieder Apfelwein
« Natur

‘ CHF 20.50
o Birnen CHF 21.50
« Bratspeck, Dérrpflaumen und Spiegelei CHF 26.50

OPPIS SUESSES

Hausgemachte Gebéack und Kuchen

nach Angebot CHF 5.50 bis 6.50
mit Rahm + CHF 1.50

Becher Einhorn Glace
Diverse Sorten CHF 6.50
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°v] KALTE GETRANKE

Knutwiler Mineralwasser, mit/ohne
Knutwiler Schnitzwasser
Knutwiler Himbeerwasser
Knutwiler Eistee

Rivella

Coca Cola

Coca Cola Zero

Original Orangenmost
Apfelschorle Lussi

Alpenkrauter Sirup, klein/gross
hausgemacht

50 cl
CHF 5.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00
CHF 6.00

CHF 5.00 /6.00

150 cl
CHF 11.00

AN

L BIER UND MOST IM FLASCHLI

Migi Brau Lager 33cl/50cl
Migi Brau Weizen 50 cl
Migi Brau Naturtrib 33 cl
Migi Brau Amber 33 cl
OHA Orangenmost-Bier 33 cl
Appenzeller Leermond alkoholfrei 33 cl
Appenzeller Weizen alkoholfrei 50 cl
Ingwer Beer alkoholfrei 33 cl
Beckenrieder Apfelwein, hell oder trib 49 cl
Schiitzengold hell oder triib alkoholfrei 49 cl

CHF 5.50/6.50

CHF 7.50
CHF 5.50
CHF 6.00
CHF 6.50
CHF 6.00
CHF 7.50
CHF 6.50

CHF 6.50
CHF 6.50
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@ WARME GETRANKE

Kaffee / Espresso CHF 4.50
Milchkaffee / Cappuccino CHF 5.50
aus der Rosterei Maria Rickenbach (NW)

Heissi oder kalte Schoggi /Ovo CHF 5.50
Chai Latte, gesuisst CHF 5.50
hausgemacht

Sirocco Bio Tee, diverse Sorten CHF 5.50
Apfelpunch, alkoholfrei CHF 4.50

Die Milchgetrdnke servieren wir auch mit Hafer- oder
Sojamandeldrink (+ CHF 1.50)

KAFI MIT SCHUSS

Kafi Luz wahlweise mit CHF 6.50
« Zwetschgen
« Birnentrasch
o Krauter

Huiskafi mit Rahm CHF 8.50

Kafi Baileys mit Rahm CHF &.50



5 APERITIFS & DRINKS

Giselle Spritz 20 cl CHF 10.50
Quitten, Limette, Ingwer Aperitif + Prosecco

Giselle alkoholfrei 20 cl CHF 10.50
Quitten, Limette, Ingwer Aperitif + Honig

Abbacella Orange Spritz 20 cl CHF 10.50
fruchtig-bitter Kréuterlikér + Prosecco

Lillet Rosé 20cl CHF 10.50
Schweppes, Wild Berry

Alpenkrauter Hugo 20cl CHF 10.50
Alpenkrautersirup + Prosecco

Weisswein gespritzt siiss oder sauer 20cl CHF 6.50
Prosecco Ciipli 10cl CHF 6.50
dazu Chips und Salznissli CHF 5.00

.

SPIRITUOSEN & LIQUEURS

Amaretto Disaronno 28% 2cl CHF 7.50
Ramazotti Amaro 30% 2¢l CHF 7.50
Appenzeller Alpenbitter 29% 2cl CHF 7.50

Vieille Prune 40% 2cl CHF 7.50



OFFENE WEISSWEINE

Féchy Grand Cru AOC, Waadt 10 cl
OFFENE ROTWEINE
Merlot Ticino DOC, Ticino 10 cl

WEISSWEINE FLASCHEN

Elisa Cuve Vignetti delle Dolomiti, Italien 75 cl
Féchy Grand Cru AOC, Waadt 75 cl
Johannisberg AOC, Valais 75 cl

3
23 ROTWEINE FLASCHEN

Merlot Ticino DOC, Ticino 50 cl
Piacere rouge VDP, Waadt 75 cl

Pinot Merlot VDP, Luzern 75 cl

CHF 6.50

CHF 5.50

CHF 34.00

CHF 42.00

CHF 45.00

CHF 22.00

CHF 33.00

CHF 54.00
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) UNSERE LIEFERANTEN

Wir unterstitzen méglichst viele Produzenten aus der Region.

Trockenfleisch

Kase

Brot, Blatterteig

Kaffee

Mais- Pilz- Kasekroketten
Weine , Spirituosen, Getranke
Glacen

Kasekuchen

Alp Tannibuel, Familie Gander

Chés Kaslin, Beckenried

Christen Beck AG, Buochs

Résterei Maria-Rickenbach

Korn & Chas, Buochs

Getranke Lussi, Stans

Einhorn Manufaktur, Wolfenschiessen
Ruadis Marcht GmbH, Emmetten

SO GELANGT DIE WARE ZU UNS

Die Lebensmittel und das gesamte Material transportieren wir mit
der Luftseilbahn zur Bergstation - und von dort geht's zu Fuss
oder mit dem Velo und Anh&nger weiter zur Hutte. So kommen
unsere Produkte nicht nur mit eigener Muskelkraft, sondern auch

ganz umweltfreundlich ans Ziel.

CHLIDRUCKTS

+ Preise verstehen sich inkl. gesetzliche MwSt.
« Bei Fragen zu Nahrungsmittelallergien wende dich bitte an unser Personal
« Bier und Wein verkaufen wir an Personen Uber 16 Jahren, Spirituosen oder

Apéritifs an Personen Uber 18 Jahren

« Frisches Quellwasser aus der Karaffe CHF 5.00, inkl. Nachftllung



ETA
4%"‘ RI44,

WARUM VEGETARISCHE KUCHE?

D
SGerTAR®

Vegetarische Alpenkiiche - echt, regional, mit Liebe zubereitet

Die Umgebung ist kraftvoll, urspringlich und voller Leben. Genau das
spiegelt sich in unserer Kiiche wider: frische Zutaten und ein
Bewusstsein fir das, was wirklich gut tut. Unsere Gerichte holen das
Beste aus der Region heraus - voller Geschmack, ohne
Schnickschnack und mit viel Liebe zum Detail.

Respekt vor Tieren - eine bewusste Wahl

In unserem Alltag gehdéren Tiere zum Leben - aber mit Achtung und
Wertschatzung. Heute sieht die Realitat oft anders aus:
Massentierhaltung, enge Stélle, lange Transporte. Das passt nicht zu
unserer Vorstellung von gutem Essen. Darum kochen wir vegetarisch
- nicht als Verzicht, sondern als Entscheidung fur eine Kliche, die sich
leicht anfuhlt und von Herzen kommt.

Natiirlich & regional genieBen - nachhaltig und voller Geschmack
Unsere vegetarische Alpenkiche setzt auf das Beste, was direkt vor
unserer Haustlr angeboten wird: frische Krauter, saisonales Gemtse,
wlrziger Kase. Ohne lange Wege, daftr mit umso mehr Geschmack.
Pflanzliche Zutaten schonen Ressourcen, hinterlassen einen kleineren
FuBabdruck und tun einfach gut - der Umwelt und uns zuliebe.

Ruhe statt Hektik - bewusster Genuss

Unsere vegetarische Alpenkiche ist kein Trend, sondern eine
Einladung zum achtsamen Geniessen, Entdecken neuer Aromen und
Erleben echter Lebensmittel - einfach, ehrlich und mit viel Gluscht.



UBERNACHTUNG
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Das Haus verflugt tGber 40 Betten, aufgeteilt in 8 Familienzimmer.
Die einfachen und gemutlichen Zimmer bieten alles was es zum
Schlafen braucht.

Ein perfekter Ort fir Gruppen, Familien, Freundeskreise,
Schulreisen und Vereine die gemeinsam eine schéne Zeit verbringen
md&chten. Wir verwdhnen euch mit unserer vegetarischen
Alpenklche.

Ubernachtungspreise mit Frihstlck und 3-Gang Mendi
Erwachsene CHF 75.00
Kinder 3-12 Jahre Ubernachtung CHF 25.00

+ Frihsttck und Menl CHF 3.00 pro Altersjahr
Kleinkinder und Hunde gratis, bei grossem Reinigungsaufwand CHF 5.00

Preisreduktion CHF 10.00 fir Mitglieder der Naturfreunde

KURSE - SEMINARE - KREATIVWOCHE
& GRUPPENAKTIVITATEN

%
D\

Hier ist ein idealer Ort fur Seminare, Kurse und Kreativwochen. Der
Aufenthalt kann mit den Aktivitaten von Natur & Erlebnis kombiniert
werden um ein einzigartiges und ganzheitliches Programm zu
gestalten. Wahrend des Aufenthalts verwéhnen wir unsere Gaste mit
kostlichen, liebevoll zubereiteten vegetarischen Gerichten - ein
Genuss fur Kérper und Seele.

Auch wahrend der Bahnrevision ist es méglich Kurse und Seminare
durchzufihren. Das Haus ist dann zu Fuld erreichbar (ca. 2-3 Stunden
Gehzeit ab Beckenried) oder ab Stockhutte mit der Waldibahn (ca. 1
Stunde Gehzeit)


http://www.naturunderlebnis.ch/
http://www.naturunderlebnis.ch/
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[ OFFNUNGSZEITEN BERGBEIZLI

28. Mai bis 1. November Donnerstag bis Montag
ausser bei Hudelwetter (Regen / Sturm / Schnee / Nebel)

Fir Anlédsse und Caterings sind wir auf Voranmeldung auch ausserhalb
dieser Offnungszeiten fiir euch da.
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A\ OFFNUNGSZEITEN

v = NATURFREUNDEHAUS

Vom 28. Mai bis 1. November kannst du taglich mit vorgangiger
Reservation auf 1600 Meter Uber Meer bei uns essen und schlafen.

— " BETRIEBSZEITEN BERGBAHN
. BECKENRIED - KLEWENALP

Montag bis Donnerstag und Sonntag 8.00 bis 19.15 Uhr
Freitag und Samstag 8.00 bis 20.15 Uhr

Nebensaison: 14.5.-12.6. + 28.9.-1.11. Mo bis Do und So bis 17.45 Uhr
Fr und Sa bis 20.15 Uhr, weitere Infos: www.klewenalp.ch

Naturfreundehaus Réthen
Klewen 2
6375 Beckenried

Lisa Scheidegger und Geri Scharli
o041 62015 96

076 630 74 34
info@naturunderlebnis.ch
www.naturunderlebnis.ch/nfh-roethen Natur&Erlebnis
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